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PRODUCTO / NOMBRE ZANAHORIA

Cédigo 200001552
REQUISITOS Clasificacion Verduras ]
GENERALES Raiz de forma cilindrica a conica, lisa, al hacer un corte es posible

observar dos zonas bien diferenciadas, una al centro llamada corazon
que debe ser pequefia y otra a su alrededor donde se acumulan las
sustancias nutritivas.

I Ingredientes No aplica
Requisitos No Aplica n
Fisicoquimicos _ -
Requisitos No aplica
Microbiologicos - -
PARAMETROS
MACRONUTRIENTE
PROMEDIO |DESVIACION
Requisitos Proteina (%) 07 -
Nutricionales P na
nedad (%) 889
REQUISITOS Hur*fr ad ( 35 9
ESPECIFICOS Calorias (kcal) 37
| Datos de la tabla Nutricional ICBF 2015. Para Zanahoria, cruda
| M T = -
| Raiz gruesa y alargada, apariencia conica, tiene piel (cascara) de color
| Otras naranja, textura dura y solida; sabor ligeramente dulce. Deben estar
caracteristicas |enteras, sanas, limpias, exentas de un grado anormal de humedad
del producto | exterior, sin olores y sabores extrafios. Sin bifurcaciones, ni raices
secundarias, no deben tener consistencia lefiosa. No deben germinar.
| Contenido No Aplica
| Requisitos | E! Producto debe cumplir con Ia norma técnica NTC 1226 (Ultima
[ Norcr‘nativos actualizacion) Categoria Extra, Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural
! 224 /2007, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y NTC 5422.
Presentacién del N
Producis Por Kg de producto. - B B
_ En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
| almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
EMPAQUE Y ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice
ROTULADO Condiciones de |la entrega debera contar con la leyenda ‘TRANSPORTE DE
Transporte y |ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Almacenamiento | Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de |
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion |
superior a un afno. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados

en el capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013.
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| Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales

que garanticen

de primer uso acordes al tipo de transporte, ya sea en cajas de carton,
sacos de polipropileno u otras alternativas
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas |
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos vy
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran |
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al |

la

momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio
| de sobre maduracion o deterioro. ]
'El producto debe ser entregado en canastilla plastica con un peso
maximo de 20 Kg, de fondo perforado en rombos o lineas, suelto o
atado, cumpliendo la norma técnica NTC 5422, para la entrega del
producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica.
El empaque debe ser entregado en canastilla, cumpliendo con la Res.
Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007. El cumplimiento de los
materiales utilizados para el empaque debe estar condicionado al
| cumplimiento de la Resoluciéon 683 de 2012, Resolucion 4143 de 2012
1 | y/o Resolucion 834 de 2013, dependiendo del material utilizado. |
| EI Rotulado del producto debe ser de color rojo, resistente a las
condiciones de humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre
del producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de producto

y peso neto al momento de ser empacado.

Empaque

Rotulado

El producto se requiere con una vida util minima de seis (6) dias

'1 -
; , Vida Util contados a partir de la fecha de entrega.

l —

— Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto |
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
distribucion con fecha de expedicién no superior a un ano.

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

~ FECHA ACTUALIZACION DE

CONTENIDO: MARZO DE 2021

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS

[
1 | Version Inicial

Se ajusta a formato version 3, se retira de las certificaciones: Se ajusta a formato version 3, se retira: cumplimiento al '

| Decreto 3748/2044 del Min Agricultura y Desarrollo Rural. Certificado de Invima (visita sanitaria) concepto vigente
2 | favorable para el sitio de acopio y distribucion. Certificado de Invima (visita sanitaria) concepto vigente: favorablepara
vehiculo de distribucion. El personal debe poseer dotacion completa para la entrega del producto Las certificacjon

5 |

| deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion; se ajusta certificaciones a: Acta de wsi\a_
LR YRR
\
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sanitaria (IVC) con Concepto Teécnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio y distribucion expedido por la
autoridad sanitaria.

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los cadigos SIC de donde se menciona en el documento debido a
que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos son generadas por
este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, se adiciona informacion en
clasificacion “Verduras”. Se retiran requisitos fisicoquimicos y se adicionan requisitos nutricionales asi

PARAMETROS
MACRONUTRIENTE
| PROMEDIO|DE SVIACION
| Prateina 1% Q.7
Humadad (%) 889
Calarias (keal 37

Otras caracteristicas del producto se actualizan informacién basado en Norma tecnica 1226

En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:
3 “En lugar fresco, seco y ventilado. lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes
sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplhr con todos los requisitos
| referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013
| Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o lerrestre, este se debe entregar
| embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en
los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defeclos organoléplicas serdn rechazadas. El producto debera estar totalmente
fresco y seleccionado al momento de la entrega. EI producto no debera presentar ningtin indicio de sobre maduracion o

deterioro”
En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega se cambia de cinco a 6 dias
Para las certificaciones se solicita: Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o

favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucién con fecha de expedicion no superior a un afo.

Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud.

Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No Aplica). la

cual se adiciona y ajusta en el item Empague y Rotulado- item Empaque.

4 Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion
de la presentacion “por Kg de producto”.

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza |a entrega del producto. "Acta de Inspeccion Sanitaria original

del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de

L Alimentos’. e
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